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Wieczor
peten radosci

Zapraszamy do stotu, przy ktérym spotykaja sie tradycja i smak.
Kolacja swigteczna w Hotelu Gotebiewski to celebracja polskich zwyczajow
w eleganckiej oprawie. To takze czas dzielenia sie tym, co najwazniejsze — spokojem

i radoscig wspdlnego swietowania.

Zyczymy, aby magia tego wieczoru na dtugo pozostata

w Panstwa sercach.
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MENU S'WIATECZNE - BUFETOWE

Menu 1

LICZBA OSOB —MIN. 20

CZAS TRWANIA DO WYBORU:

6 godzin 4 godziny 2 godziny

w formie bufetu szwedzkiego w formie bufetu szwedzkiego w formie bufetu szwedzkiego

210 zt netto / os. 180 zt netto / os. 160 zt netto [ os.

(190 zt netto + 8 /AT, 20 zt netto + 239 (160 zt netto + VAT, 20 zt netto + 23% VAT) (140 zt netto + /AT, 20 zt netto + 23% V

WEGETARIANSKIE WEGANSKIE

APERITIF BUFET PRZEKASEK

Kieliszek bia+ego wina Wybér ryb:

sandaczw galarecie cytrynowej, toso$ wedzony,

BUFET DAN’ GORACYCH krewetki w burbonie, tatar z halibuta
Alergeny: gluten, skorupiaki, ryby, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,
sezam, siarczyny, fubin, migczaki

BarSZCZ CZeI’WOny z Uszkami \’

Alergeny: seler, gorczyca, gluten

Migsa i wedliny:

Zupa kurkowa z kluseczkami szynka z dziczyzny wedzona, baleron, kabanos, salami,

kindziuk litewski, pasztet z sarny, pasztet z indyka
Alergeny: gluten, jaja, soja, mleko, seler > P Y P Yy

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, siarczyny, tubin

Piers z kaczki z karmelizowanymi jabtkami o, .
i sosem gruszkowym Sledzie w $émietanie, korzenne

Alergeny: gluten, soja, siarczyny Alergeny: gluten, ryby, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Poledwiczka wieprzowa w sosie serowym z winem Sery:®

Dr. Loosen Ries|ing Feinherb

ouda, camembert, kozi, wedzony, lazur
Alergeny: gluten, mleko, siarczyny 3 d 3 ) We! Ys

Alergeny: orzechy, seler, sezam

Pierogi z kapusta i grzybami 7
Alergeny: gluten, soja Safatka jarzynowa @

Alergeny: jaja, soja, mleko, seler, gorczyca
Ziemniaki z koperkiem

Satatka z kurczakiem
Karp smazon Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, siarczyny, tubin
P Y geny: gluten, jaj Y j Y gorezy yny,

Alergeny: gluten, ryby

Safatka z tunczykiem
Kapusta z grzybami 7z Alergeny: gluten, jaja, ryby, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,

Alergeny: gluten sezam, tubin

BUFET DESEROWY Warzywa koktajlowe: # @

borowik marynowany, patisony, oliwki, mix safat, kietki $wieze, pomidor,
Ciasta wigi|ijne z hote|owej cukierni: ogérek swiezy, papryka Swieza

strucla z makiem, sernik krélewski, piernik zmiodem i bakaliami

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, tubin .
Papryczki faszerowane @

Alergeny: orzechy, orzechy ziemne, mleko, sezam
Krem z biatej czekolady z owocami lesnymi

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, tubin

NAPOJE

Creme briilée z malinami

. . . . . KOmPOt z SUSZOnyCh OWOCéW
Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, tubin

Woda z mieta i cytryna
Mus z kiwi i truskawek /Z

Kawa z ekspresu
Owoce filetowane

Wybér herbat
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Menu 2

LICZBA OSOB —MIN. 20
CZAS TRWANIA DO WYBORU:

6 godzin 4 godziny

w formie bufetu szwedzkiego w formie bufetu szwedzkiego

260 zt netto / os. 240 zt netto [ os.

20 zt netto + 23 (220 zt netto +

APERITIF

Kieliszek biaJrego wina

DANIA SERWOWANE

Tatar z halibuta wedzonego z kawiorem i jajem przepidrczym
Alergeny: jaja, ryby, siarczyny

Zupa borowikowa

Alergeny: gluten, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, fubin

Filet z fososia w sosie rakowym z paluszkami migdatowymi

i cukinia z grilla

Alergeny: gluten, jaja, ryby, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,
sezam, tubin

BUFET DAN GORACYCH

Barszcz CZEI’WOT‘IY z uszkami \’

Alergeny: seler, gorczyca

Piers z gesi w sosie z czarnego bzu

Alergeny: gluten, soja, orzechy, seler, gorczyca, sezam, siarczyny, fubin

Cielecina w sosie borowikowym

Alergeny: gluten, soja, orzechy, seler, gorczyca, sezam, siarczyny, tubin

TOFU marynowane z warzywami \’

Alergeny: orzechy ziemne, soja, orzechy, seler, gorczyca, sezam, fubin

Krokiety ziemniaczane @

Alergeny: gluten, jaja, mleko

Pierogi z kapusta i grzybami #

Alergeny: gluten, soja

BUFET DESEROWY

Ciasta wigilijne z hotelowej cukierni:

strucla z makiem, sernik krélewski, piernik zmiodem i bakaliami

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, fubin

Krem z biatej czekolady z owocami lesnymi

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, fubin

Creme briilée z malinami

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, tubin

Mus z kiwi i truskawek /Z

Owoce filetowane

\T, 20

MENU $WIATECZNE - SERWOWANE ORAZ
BUFET DAN GORACYCH, PRZEKASEK | DESEROWY

2 godz
w formie bufetu szwedzkiego

210 zi netto [ os.

WEGETARIANSKIE WEGANSKIE

BUFET PRZEKASEK

Wybér ryb:

tatar z tososia wedzonego, roladki z soli w glazurze limonkowej,
karp po zydowsku, szczupak faszerowany

Alergeny: gluten, skorupiaki, jaja, ryby, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,

sezam, tubin

Mozzarella z pomidorem i $wieza bazylia @

Alergeny: mleko;

Tartinki z krewetka, szynka parmenska i salami
Alergeny: gluten, skorupiaki, ryby, mleko, gorczyca
Migsa i wedliny:

pasztet z kaczki, pasztet z krélika, baleron, salami, poledwiczka wieprzowa
zmusem grzybowym, schab z dzika

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam,

siarczyny, tubin

Sery:®

ser wqdzony, I’OkPOl

Alergeny: mleko, orzechy ziemne, sezam

Satatka z kietkami # @

Safatka grecka @

Alergeny: gluten, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Satatka z brokutami i kozim serem @

Alergeny: gluten, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Wybér sushi

Alergeny: skorupiaki, ryby, orzechy ziemne, soja, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Warzywa koktajlowe: # @
ogérki konserwowe, kolby kukurydzy, oliwki, mix satat, kietki $wieze,

pomidor, papryka $wieza

Papryczki faszerowane @

Alergeny: orzechy, orzechy ziemne, mleko, sezam

NAPOJE

Kompot z suszonych owocéw
Woda z mieta i cytryna
Kawa z ekspresu

Wybér herbat
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MENU SWIATECZNE - SERWOWANE ORAZ

M el ll l 5 ZIMNE POEMISKI NA STOLY | BUFET DESEROWY

LICZBA OSOB —MIN. 20

CZAS TRWANIA:
6 godzin
w formie bufetu szwedzkiego

S.

\T, 20 zt netto + 239

WEGETARIANSKIE WEGANSKIE

APERITIF POEMISKI NA STOLY

Kieliszek bia+ego wina Miegsa i wedliny:

szynka wiejska, salami, comber jagniecy, kietbasa lisiecka

DAN IA SERWOWAN E Alergeny: soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Barszcz czerwony z uszkami 7 Sledzie w émietanie, korzenne

Alergeny: seler, gorczyca Alergeny: gluten, ryby, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Sandacz smazony z gri||owanymi warzywami

w Sosie Cytrynowym KOFECZkI zsera vege I o||wek, pasztet z cleclerzycy,

Al luten rvh tartinki zhumusem # @
ergeny: gluten, ryby
Alergeny: gluten, soja, seler, sezam

Purée ziemniaczane ®
Alergeny: gluten, jaja, mleko Rozmaitosci:

tatar wofowy, tartoletki z karmelizowang cebula i musem

BUFET DESEROWY z foie gras, krewetki w tempurze

Alergeny: gluten, skorupiaki, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,
sezam, siarczyny, fubin

Ciasta wigilijne z hotelowej cukierni:

strucla z makiem, sernik krélewski, piernik zmiodem i bakaliami Satatka jarzynowa @

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, fubin Alergeny: jaja, soja, mleko, seler, gorczyca

Krem z biatej czekolady z owocami lesnymi Satatka caprese @

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, fubin Alergeny: mleko

Creme briilée z malinami NAPOJE

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, fubin

Kompot z suszonych owocéw
Mus z kiwi i truskawek vZ

Woda z migta i cytryna
Owoce filetowane

Kawa z ekspresu

Wybér herbat
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Menu

LICZBA OSOB —MIN. 20
CZAS TRWANIA DO WYBORU:

6 godzin

w formie bufetu szwedzkiego

210 zt netto / os.

(190 zt netto + 8% VAT, 20 zt netto + 23

APERITIF

Kieliszek bia+ego wina

BUFET DAN GORACYCH

Zupa grzybowa

Alergeny: gluten, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Kwasnica

Alergeny: soja, seler, gorczyca, sezam, tubin

Karp sauté

Alergeny: ryby

Zeberka w kapuscie

Alergeny: gluten

Kurczak pieczony

Alergeny: soja, orzechy, seler, gorczyca, sezam
Ziemniaki z koperkiem

Bigos z wedzong sliwka

Alergeny: gluten, soja, seler, gorczyca, sezam, fubin

Pyzy z miesem

Alergeny: gluten, jaja, soja, seler, gorczyca, sezam, tubin

Strogonow z boczniakéw # @

Alergeny: gluten, soja, seler, gorczyca, sezam, fubin

BUFET DESEROWY

Ciasta wigilijne z hotelowej cukierni:

4 godziny

MENU S'WIATECZNE - BUFETOWE
W STYLU BIESIADNYM

2 godziny

w formie bufetu szwedzkiego w formie bufetu szwedzkiego

180 zt netto / os. 160 zt netto [ os.

(160 zt

strucla z makiem, sernik krélewski, piernik zmiodem i bakaliami

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, sezam, siarczyny, fubin

Owoce filetowane

NAPOJE

Kompot z suszonych owocéw
Woda z mieta i cytryna
Kawa z ekspresu

Wybér herbat

o VAT, 20 zt netto + 23% V/ (140 zt netto + 8% VAT, 20 zt netto + 23% VAT)

WEGETARIANSKIE WEGANSKIE

BUFET DAN ZIMNYCH

Miesa i wedliny:

golonka w galarecie, szynka wedzona, karkéwka pieczona,
piers z kaczki wedzona, poledwica wieprzowa wedzona

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam,

siarczyny, tubin

Wybér ryb:
tuficzyk wedzony, pstrag wedzony, ryba po grecku

Alergeny: gluten, ryby, soja, orzechy, gorczyca, sezam

Sledzie w $mietanie, korzenne

Alergeny: gluten, ryby, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam, tubin

Sery:®

oscypek wedzony, korbaczki, kozi, gouda

Alergeny: orzechy ziemne, orzechy, sezam

Safatka Cezar
Alergeny: gluten, jaja, ryby, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,

sezam, siarczyny, fubin

Satatka ziemniaczana @

Alergeny: jaja, soja, mleko, seler, gorczyca

Satatka z kasza kuskus # @

Alergeny: gluten

Pasztety:
z gesi, z przepiérki, z dzika

Alergeny: gluten, jaja, orzechy ziemne, soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca,

sezam, siarczyny, fubin

Warzywa koktaj|owe: VL)
ogérki konserwowe, kolby kukurydzy, oliwki, mix satat, kietki swieze,

pomidor, papryka $wieza

Pap ryczki faszerowane @

Alergeny: orzechy, orzechy ziemne, mleko, sezam
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