


PRZYSTAWKI

DANIA MIĘSNE

SAŁATKI

ZUPY DANIA Z RYB I OWOCÓW MORZA

DANIA JARSKIE

DANIA FLAMBIROWANE

BEFSZTYK TATARSKI

polędwica wołowa 60 g, dodatki 40 g, kapary, ogórki konserwowe, 
borowiki marynowany, pieczerki marynowane, cebula, sardynka, 
żółtko jaja 1 szt., sos 30 ml - sos sojowy, majonez

Alergeny: ryby, jaja, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

GRILLOWANY STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ,
PODANY Z SOSEM Z FERMENTOWANEGO PIEPRZU,
ZIEMNIAKAMI CZOSNKOWYMI I ZIELONĄ SALATĄ Z 
MARYNOWANYMI WARZYWAMI 

Polędwica wołowa 150 g, ziemniaki 150 g, sałata 100 g; sałata radichio, 
sałata lodowa, sałata rzymska mini, szczaw krwisty, ogórek zielony, rzodkiewka, 
kiełki groszku cukrowego

Alergeny: gluten

KACZKA PIECZONA
Z SOSEM ŻURAWINOWYM I PUREE ZIEMNIACZANYM 

kaczka 200 g, sos żurawinowy 120 ml, puree ziemniaczane 150 g

Alergeny: jaja, mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

FILET Z KURCZAKA
ZAPIEKANY Z SEREM CAMEMBERT I GRUSZKĄ

pierś z kurczaka 120 g, ser camembert 40 g, gruszka 20 g,
bataty pieczone 120 g, warzywa z grilla 80 g

Alergeny: jaja, mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

GRILLOWANE POLĘDWICZKI WIEPRZOWE
W SOSIE Z GRZYBÓW SMARDZÓW

polędwica wieprzowa 110 g, puree z wędzonych ziemniaków 100 g,
grillowana papryka 120 g, sos z grzybów smardzów 120 ml

Alergeny: jaja, mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.

KOTLET SCHABOWY
Z ZIEMNIAKAMI I KAPUSTĄ ZASMAŻANĄ

kotlet schabowy 120 g, ziemniaki 110 g, kapusta zasmażana 170 g

Alergeny: jaja, mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.

ŻUR Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ I JAJKIEM
zakwas żytni, kiełbasa biała, jaja, boczek wędzony

Alergeny: mleko i produkty pochodne, jaja, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.

KREWETKI KRÓLEWSKIE Z GRILLA

krewetki królewskie 3 szt. 150 g, ryż 130 g, warzywa z grilla 150 g;
świeża papryka, cebula, marchew, pieczarki, cukinia,
pomidorki koktajlowe, natka pietruszki, cytryna, sos czosnkowy 30 ml
 
Alergeny: owoce morza, jaja, mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, 
gorczyca, sezam i łubin.

CHRUPIĄCE TOFU W SOSIE SŁODKO-KWAŚNYM  
Z WARZYWAMI, ORZECHAMI NERKOWCA I RYŻEM

tofu, ryż, świeża papryka, imbir, czosnek, sok z ananasa, pomidory,
marchew, cebula, sos sojowy
 
Alergeny: gluten, orzechy, soja, sezam.

NALEŚNIKI Z SEREM
dwa naleśniki z twarogiem, świeże owoce, wiśniówka
 
Alergeny: jaja, mleko i produkty pochodne, gluten.

MAKARON TAGLIATELLE
Z SOSEM SZPINAKOWO - SEROWYM
I POMIDORAMI SUSZONYMI NA SŁOŃCU

makaron wstążki 170 g, pomidorki koktajlowe, parmezan, bazylia, 
sos szpinakowo - serowy

Alergeny: orzechy, jaja, mleko i produkty pochodne, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam 
i łubin.

NALEŚNIKI Z MUSEM JABŁKOWYM
dwa naleśniki z musem jabłkowy, wiśniówka
Alergeny: jaja, mleko i produkty pochodne, gluten.

ROSÓŁ Z PIEROŻKAMI Z KACZKI

kaczka, świeża papryka, por, seler, marchew, kapusta biała,
natka pietruszki, pierożki z kaczki 65 g

Alergeny: mleko i produkty pochodne, jaja, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.

HALIBUT SMAŻONY
PODANY NA PUREE Z BOBU Z SOSEM KREWETKOWYM

halibut filet 120 g, pure z bobu 60 g, dodatki 70 g; sałata lodowa, 
marchew, pietruszka korzeń, czarny sezam, mikro zioła, musztarda, 
miód, sok z cytryny, sos 120 ml
Alergeny: owoce morza, jaja, mleko i produkty pochodne, gluten, soja, seler, gorczyca, 
sezam i łubin.

WYKWINTNY KREM Z KREWETEK

krewetki, mleczko kokosowe, cebula, imbir, papryka, limonka, bulion, 
olej, sól, pierz, kurkuma

Alergeny: owoce morza, gluten, mleko i produkty pochodne, siarczyny, soja, seler, 
gorczyca, sezam i łubin

130 g

400 g

370 g

380 g

350 g

400 g

250 ml 430 g

380 g

230 g

340 g

230 g

250 ml

250 g

250 ml

48 zł

135 zł

95 zł

72 zł

79 zł

72 zł

CARPACCIO Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
polędwica wołowa 50 g, dodatki 25 g 
Alergeny: orzechy, jaja, mleko i produkty pochodne, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.

140 g 48 zł

KREWETKI SMAŻONE NA MAŚLE
Z CZOSNKIEM I BIAŁYM WINEM

krewetki 16/20 80 g (5 sztuk), grzanki

Alergeny: owoce morza, jaja, mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

130 g 57 zł

WĄTRÓBKI DROBIOWE
Z KONFITURĄ Z CZERWONEJ CEBULI 

wątróbka drobiowa 150 g, konfitura z czerwonej cebuli 80 g, jabłka, miód, 
masło, czerwone wino

Alergeny: mleko i produkty pochodne, siarczyny, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.

250 g 48 zł

TATAR Z AWOKADO

awokado 120 g, cebula, szczypiorek, pomidorki koktajlowe, suszone 
pomidory, świeże kiełki

Alergeny: gluten, orzechy, soja, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

180 g 45 zł

SAŁATKA CEZAR

pieczona pierś z kurczaka 100 g, sałata rzymska, pomidor koktajlowy, skwarki z 
bekonu, parmezan, czosnek, grzanki, sos cezar 50 ml

Alergeny: mleko i produkty pochodne, siarczyny, jaja, gluten, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

200 g 48 zł

35 zł 135 zł

60 zł

52 zł

60 zł

52 zł

SAŁATKA Z GRILLOWANYMI KREWETKAMI

krewetki 50 g, pomidorki koktajlowe, świeży ananas, kiełki groszku 
cukrowego, świeża papryka, sałata zielona, awokado, cebula,
orzeszki pini, liście szpinaku i botwinki, sos koktajlowy 50 ml

Alergeny: owoce morza, jaja, mleko i produkty pochodne, orzechy, sezam.

190 g 48 zł

39 zł

89 zł

SAŁATKA Z WEGAŃSKIM SEREM FETA

wegański ser feta75 g, warzywa 160 g; rucola, roszponka,
sałata radichio, liście szpinaku, pomidorki koktajlowe, gruszka

Alergeny: gluten, siarczyny, orzechy, soja, seler, gorczyca, sezam i łubin.
Istnieje możliwość przygotowania dania bez glutenu.

250 g 42 zł

39 zł

*Calłkowitq wagę/objętość potrawy podano z wyłączeniem sosów.
*Dania przygotowywane są na jednej powierzchni i nie można wykluczyć, że zawierają alergeny    
poza wymienionymi przy każdej potrawie.

Życzymy smacznego!



PILSNER URQUELL BECZKA 4,4%
PILSNER UR QUELL BECZKA 4,4%
CORONA EXTRA - ALCOHOLIC BEER
CORONA CERO - NON-ALCOHOLIC BEER
ŻYWIEC 
HEINEKEN  
TYSKIE 
LECH  
PAULANER 
CARLSBERG 
DESPERADOS  
PILSNER  
NON-ALCOHOLIC BEER
KARMI

MARTINI EXTRA DRY 18%
MARTINI BIANCO 14,4%
MARTINI ROSATO 14,4%
MARTINI ROSSO 14,4%
CAMPARI 25%

Scotch Whisky
BALLANTINE’S 40%
BALLANTINE’S ‘12 Y 40%
JOHNNIE WALKER ‘12 Y 40%
JOHNNIE WALKER ‘18 Y 40%
JOHNNIE WALKER  BLUE 40% 
CHIVAS ‘12 Y 40%
CHIVAS ‘18 Y 40%
GRANT’S 40%
WHISKEY GLENFIDDICH 12 YO 40%
JACK DANIELS 40%
JAMESON 40%
JIM BIM 40%

KRUPNIK 38%
JÄGERMEISTER 35%
PASSOA 15%
BAILEYS 17%

BACARDI 37,5%
BACARDI BLACK 37,5%
BACARDI RESERVA 40%
BACARDI 8 ANOS 40%

GORDON’S 37,5%
BOMBAY SAPHIRE 40%
BEEFEATER 40%

METAXA *****  38%
METAXA *******  40%
METAXA ************  40%

MARTEL V.S. 40%
MARTEL V.S.O.P. 40%
MARTEL X.O. 40%

HENNESY V.S. 40%
HENNESY V.S.O.P. 40%
HENNESY X.O. 40%

REMY MARTIN V.S.O.P. 40%
REMY MARTIN X.O. 40%

OSTOYA 40%
WYBOROWA 40%
ŻUBRÓWKA BISON GRASS 37,5%
CHOPIN 40%
DELUXE ORIGINAL 40%
ABSOLUT 40%
FINLANDIA CLASSIC 40%
FINLANDIA
Lime 40% | Mango 40% | Redberry 37,5% | Cranberry 37,5%
TEQUILA 38%
J.A. BACZEWSKI 40%
BELVEDERE 40%
BELUGA GOLD LINE 40%

CALVADOS 40%
UNDERBERG 44%

500 ml
330 ml
330 ml
330ml
500 ml
500 ml
500 ml
500 ml
500 ml
500 ml
400 ml
500 ml
330 ml
400 ml

100 ml 
100 ml
100 ml
100 ml

40 mI

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 mI
40 ml
40 ml
40 mI
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

20 ml
20 ml
20 ml
20 ml

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
40 mI

40 ml
40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
40 ml

40 ml
40 mI
40 ml

40 ml
40 ml

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 mI
40 ml
40 ml
40 mI

40 ml
40 ml
40 ml
40 mI

40 ml
20 ml

22 PLN
19 PLN
18 PLN
18 PLN
19 PLN
19 PLN
19 PLN
19 PLN
24 PLN
19 PLN
19 PLN
22 PLN
16 PLN
16 PLN

16 PLN
16 PLN
16 PLN
16 PLN
18 PLN

18 PLN
22 PLN
24 PLN
40 PLN
98 PLN
24 PLN
60 PLN
18 PLN
36 PLN
22 PLN
20 PLN
20 PLN

10 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN

18 PLN
18 PLN
20 PLN
27 PLN

18  PLN
24  PLN
18 PLN

25  PLN
30  PLN
40  PLN

35  PLN
45  PLN

110  PLN

35  PLN
45  PLN

125  PLN

50 PLN
100 PLN

16 PLN
12 PLN
12 PLN
22 PLN
50 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN

20 PLN
18 PLN
30 PLN
75 PLN

30 PLN
16 PLN

BEER

APERITIF

WHISKY/ WHISKEY/ BURBON 

LIQUEUR

RUM

BEVERAGES

GIN

COGNAC

BRANDY

VODKA

DIGESTIF

COCA-COLA / ZERO SUGAR
COCA-COLA / ORIGINAL TASTE
FANTA
SPRITE
KINLEY TONIC WATER
KROPLA BESKIDU still water
KROPLA DELICE sparkling water
FUZETEA /  LEMONGRASS LEMONADE
FUZETEA / PEACH WITH HIBISCUS
CAPPY JUICE
orange/ apple / grapefruit / blackcurrant 
BURN ENERGY DRINK	
RED BULL ENERGY DRINK
SOKI ZE ŚWIEŻO WYCISKANYCH OWOCÓW
orange/ grapefruit

COFFEE FROM THE MACHINE  
ESPRESSO
CAPPUCCINO
Alerenes: milk and derivative products (including lactose).
LATTE MACCHIATO
ICED COFFEE
Allergens: milk and derivatives (including lactose), gluten, eggs, peanuts and other nuts, sesame, soy.
IRISH COFFEE
TEA  
CRANBERRY TEA 
RUM AND HONEY TEA
TEA WITH HOT RASPBERRIES
TEA WITH ROSEHIP PRESERVE
HOT CHOCOLATE

11 PLN 
11 PLN
11 PLN
11 PLN
11 PLN
10 PLN
10 PLN
11 PLN
11 PLN
11 PLN

18 PLN
20 PLN
25 PLN

15 PLN
15 PLN
15 PLN

18 PLN
30 PLN

32 PLN
15 PLN
25 PLN
25 PLN
25 PLN
25 PLN
20 PLN

250 ml
250 ml
250 ml
250 ml
250 ml

 330 ml
330 ml
250 ml
250 ml
250 ml

250 ml
250 ml
250 ml

110 ml
60 ml

120 ml

200 ml
350 ml

200 ml
300 ml
300 ml
300 ml
300 ml
300 ml
160 ml

*The dishes are prepared on one surface and it cannot be excluded
that they contain allergens in addition to those listed.

Restaurant Zielona
Menu






